
Staður:  Hótel Saga, salurinn Katla á 2. hæð

Tími:   21. maí kl. 12-15:45

Dagskrá:

12:00 – 12:30 hádegishressing í samstarfi við meistarakokka Grillsins

12:30 – 12:45 Setning og afhending verðlauna í keppninni Ecotrophelia: vistvæn 

nýsköpun matvæla. Sigurður Ingi Jóhannsson, sjávarútvegs- og landbúnaðarráðherra

12:45 – 13:05 Nýtum tækifærin – með skýra stefnu í farteskinu, Guðný Káradóttir, 

Íslandsstofu

13:05 – 13:35 Hvernig mætum við kröfum á erlendum markaði? Jón Georg Aðalsteins-

son, stofnandi og einn af eigendum Ice-Co í Sviss

13:35 – 13:50 Margföldun verðmæta til útflutnings, Hrönn Jörundsdóttir verkefna- 

stjóri og Arnljótur Bjarki Bergsson sviðsstjóri, Matís 

13:50 – 14:20 Hlé – kynning

14:20 – 15:30 Reynslusögur úr ýmsum áttum  - lykilárangursþætti og hindranir 

 Norðursalt – Garðar Stefánsson 

 Omnom – Kjartan Gíslason 

 KS afurðastöð – Ágúst Andrésson

 Móðir Jörð – Eygló Björk Ólafsdóttir

 Foss distillery – Eva Sæland

 Sæmark – Svavar Þór Guðmundsson

15:30 – 15:45 Samantekt – Guðrún Hafsteindóttir, formaður SI 

Ráðstefnustjóri: Alda Gylfadóttir, framkvæmdastjóri Einhamar Seafood

Ráðstefnan er ókeypis og öllum opin en nauðsynlegt að skrá sig á vefnum www.si.is

Matvælalandið Ísland 
Útflutningur – til mikils að vinna


